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REF. | 53080 | CHOCO MONGO 8

NOVBRE CI ENTI FI CO / NOVBRE COVERCI AL
Sepia officinalis
Choco o jibia o sepia

CAPTURA

Ti po : CAPTURADO
Arte : Redes de arrastre

OCEANO ATLANTI CO CENTRO- ORI ENTAL

zona/ Mar r uecos

Pai s :

CARACTERI STI CAS

Sepi as enteras sin eviscerar, congeladas en bloque y alineadas |ateral nente.
Col oraci 6n marrén oscura, parte ventral mas blanca, tipico de |a especie.
Textura el asti ca.

Ausenci a de ol ores desagradabl es en el producto descongel ado.

PESO Pl EZA: 500 - 700 g aprox.**
**Escandal l o orientativo, sujeto a la propia variabilidad de la materia prima.

d aseo 0, 00 %

VALORES NUTRI Cl ONALES
I nf ormaci 6n nutricional (valor nmedi o por 100g de product o)

Val or energético 67, 10 Kcal
Kj 281, 00 Kj
G asas 0, 60 g
De | as cual es saturadas 0, 10 g
Hi drat os de carbono 0,70 g
De | os cual es azlUcares 0, 00 g
Pr ot ei nas 13, 80 g
Sal 0,79 g

Los val ores nutricional es pueden variar en funci 6n del proveedor. Sienpre preval eceran
| os que aparezcan en el etiquetado del producto.

ALERGENGCS - RADI ACI ONES - OGM
Conti ene: Mol uscos y productos a base de nol uscos

Puede contener trazas de: Pescados y productos a base de pescados
Crust aceos y productos a base de crustéaceos

Radi aci ones i oni zantes: Producto no irradiado
Organi snobs genéti canente nodi ficados: No contiene OGM
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FORMATO

PRI MARI O
Pr esent aci 6n
Ti po Enbal aj e

SECUNDARI O
Ti po Enmbal aj e

Di mensi ones(mm) :

PESO NETO ESCURRI DO = PESO NETO= VARI ABLE
Lam nas de pl &stico transparentes, aptas para uso alinmentario, envolviendo |os
bl oques de producto individual mente.

Caj a master nmarron de carton ondul ado, de pl egado hol andés, inpresa, etiquetada
En su interior los bloques envueltos en | am nas de pl astico.
Cada caja contiene 2 bloques de producto congel ado

570 x 350 x 190

* El peso de |las cajas pueden variar en funcién de |la cantidad de materia prinma que al berguen.

El fornato, dinensiones y presentaci 6n final pueden variar en funci6n del proveedor.

MODO DE CONSERVACI ON
Tenperatura reconendada de al macenam ento : Inferior o igual a -18 °C

MODO DE PREPARACI ON
Descongel ar, eviscerar, elimnar piel, lavar y cocinar al gusto.

VI DA UTI L

24 neses desde fecha de envasado

Recuento tota

NORVA M CROBI OLOG CA
NORMA M CROBI OLOG CA:

aer obi os nesofilos: 1076 ufc/g

*

* Enterobacterias/coliformes: 104 ufc/g

* Escherichia coli: 10 ufc/g

* St aphyl ococcus aureus: 1072 ufc/g

* Sal nonel | a: Ausencia/25 g

* Listeria nmonocytogenes: 100 ufc/g

Se podrian aceptar niveles superiores en |os parénetros microbiol 6gi cos, sienpre y cuando, se
analice un nunero de nuestras que siga |la pauta de nuestreo y resultados de la "CQuia de criterios
ni crobi ol 6gi cos para productos de |la pesca y acuicultura" - Conxemar - 12 edici6n Cctubre de 2012
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CARACTERI STI CAS QUI M CAS

METALES PESADCS:
* Metal es pesados: 0,30 ppmPb, 1,0 ppm Cd, 0,30 ppm Hg.
El limte maxino se aplica en el aninal sin visceras.

SUSTANCI AS PERFLUCROALQUI LADAS (PFAS) - Conteni do maxi no (pg/ kg peso fresco):
* PFOS: 3,0 pg/ kg

PFQA: 0, 70 pg/ kg

PENA: 1,0 pg/ kg

PFHXS: 1,5 pg/ kg

* Suma de sustanci as perfluoroal quil adas (PFOS/ PFOA PFNA/ PFHxS): 5,0 pg/ kg

* X X

DI OXI NAS Y PCBs:
* Suma de di oxi nas (EQT/PCDD) F-OVB): 3,5 pg/g peso fresco

MELAM NA Y SUS ANALOGOS ESTRUCTURALES:
*Mel amina: 2,5 ng/kg

*Anal iti cas segun plan de nuestreo interno.

* Suma de dioxinas y PCB sinmilares a | as dioxinas (EQr PCDD/ F-PCB-OVS): 6,5 pg/g peso fresco
* Suma de PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153 y PCB 180 (CIEM6): 75 ng/g peso fresco

OBSERVACI ONES

Version 7.
Capturado por redes de arrastre y/o nasas y tranpas.

COVENTARI O | NTERNO
Product o congel ado en bl oque en factorias de Marruecos.

eti quetado del producto.

El arte de pesca puede variar en funcion del barco, sienpre peval ecera el que aparezca en el




