
                          Spesification product TD 02

Effiloché de canard Surgelé

Process:

Viande de canard désossée, cuit dans la graisse pendant 60 minutes, 

Description of lot numero: à definir de l`abattoire

Germes aérobies mésophiles ˂10000/g

Germes sulfitoréducteurs anaérobie ˂100/g

Salmonella/25g Abs/25g

Listeria monocytogenes/25g Abs/25g

E, coli/ g ˂10/g

Staphilocoque aureus ˂100/g

Net 1000g      tare 0,055g

Pièces/carton

Cartons/palette 60 cartons/pallette   Net 480kg    Brut 526,38kg

Fibres alimentaires

100g produit

892kJ/213kcal

11g

0g

don t acides gras saturés

Glucides

don t acides gras saturés

3,7g

1g

sel

Numéro sanitaire

IFS Standaard (96.25%) high level

Caractéristiques du produit

BG 24-040-43 UE

Audit 23.01.2017

Durée et t˚de conservation

Valeurs nutritionnelles

Energie

graisses

Surgelé -18°C: DLC 18 mois de date de production

Valeurs Nutrionnelles

Protéine

Calibres:

Dénomination commerciale et descriptif Effiloché de canard Frais

Viande et graisse de canard, Sel 1%

1000g

Ingredients:

Edition 31/05/2018

Agroteka EOOD

Adress: Bulgaria, Stara Zagora, Industrialna str 50

Nom commerciale

Fiche Technique

Origine des canards Bulgarie

Signature……………………..

ajout de sel 1%, pasteurisé à 78°C, mise sous vide et stockage à -18°C

˂0,5g

28g

1,2g

8 pièces x1kg    poids net 8kg   poids brut 9,158kg

Temperature a conserver -18° C

Pièces

Contains no allergens, non OGM, non ionisé

Microbiologie




