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PRODUCTO / PRODUCT

Denominacion comercial y codigo Choco - CTC

alfa

Denominacion cientifica Sepia officinalis

Composicién Choco

Descripcion Producto entero. Congelado a bordo

Método de captura. Arte de pesca Pesca extractiva. Arrastre de fondo - OTB

Origen y zona de captura Senegal / FAO 34 Atlantico Centro-Este

Alérgenos Si: Molusco. Puede contener crustaceo y pescado.

Poblacién de destino Toda la poblacion a excepcion de personas alérgicas a moluscos, crustaceos y/o
pescado.

Uso previsto. Advertencias por mal Una vez descongelado no volver a congelar. Eviscerar y lavar con abundante agua

uso Cocinar completamente previo a su consumo.

Condiciones de conservacién y Temperatura < -18 ° C. En caso de transporte en vehiculo con RGS, la caja del camién

transporte sera pre-enfriado hasta, como minimo, la temperatura del producto, antes de proceder a

la carga.

Vida atil 24 meses OGM’s NO Producto no ionizado

Clasificacion 0 1 2 3 4 5 6 7 8 MIX A | MIX B
>3000 g 2000 - 1000 — 700 — 500 - 350 — 250 - 150 — <150g | >700g | <700g

30009 2000g 1000g 7009 5009 3509 2509
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INFORMACION NUTRICIONAL / NUTRITIONAL

COMPOSITION

Valores medios por 100g

Valor energético

385 KJ /92 Kcal

Grasas. De la cuales saturadas 1,49g/04g
Hidratos de carbono. De los cuales azlcares 3,19g/0,09
Proteinas 15,6 g

Sal 0,1lg

* El choco es un producto natural. Los valores nutricionales pueden variar por factores estacionales, edad y género.

PRESENTACION. FORMATO Y CARCATERISTICAS DE ENVASE

PRESENTATION AND PACKAGING CHARACTERISTICS

y Reg. n° 10/2011).

Producto en contacto con lamina plastica LDPE y presentado en caja de carton corrugado preimpresa.

*Todos los materiales de envasado utilizados cumplen con lalegislacion UE vigente (Reg. n® 1935/2004, Reg. n° 2023/2006

Medidas de la tapa interiores

600 x 345 x 119 mm

Peso del material de envasado

1000 g
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PARAMETROS DE CONTROL / CONTROL PARAMETERS

Caracteristicas organolépticas
C: evaluacion congelado - D: evaluacién producto descongelado - Cc: evaluacion producto cocinado

Apariencia Tipica, sin defectos ni signos de deterioro/pérdida de frio (C y D). Ausencia de cuerpos extrafios y
parésitos.

Color Caracteristico. Sin desviaciones (C, D).

Olor Caracteristico a cefal6podo. Natural. (C, D).

Sabor Caracteristico. Ausencia de sabores impropios (Cc).

Textura Firme (D). Jugosa, firme (Cc).

Caracteristicas fisico — quimicas

Reg 2023/915

Mercurio 0,3 mg/kg peso fresco Dioxinas + PCB sim. Dioxinas 6,5 mg/kg peso fresco
Cadmio 1 mg/kg peso fresco Suma de dioxinas 3,5 pg/g peso fresco
Plomo 0,3 mg/kg peso fresco Suma de PCBs: 75 ng/g peso fresco

PCB28, PCB52, PCB101, PC
B138, PCB153y PCB180

Caracteristicas microbioldgicas Reg. 1441/2007 y Ref. Derogada O.2/08/1991

Deteccion de Salmonella No detectado/25¢g
Recuento de aerobios mesofilos 10 8 ufc/g
Recuento de enterobacterias 10 3 ufc/g
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C/Jacinto Benavente, 29 - 36202 Vigo (Espaiia)
Tel: +34 986 294 048 - Fax: +34 986 207 609
quality@grupopereira.com
www.armadorapereira.com
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