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El confit de pato se prepara a partir de la carne de patos engordados por alimentación forzada para la 

producción de foie gras, previamente salada, condimentada o no y cocida en grasa. .                                                                                                     

Origen: Bulgaria (nacido, criado, sacrificado)    

Producto certificado 

Modo de empleo: a calentar 

 

 

Muslitos de pato confitados 51%, grasa de pato, sal.     

 

3- Criterios de calidad  

 

✓ Caducidad: 4 años  

✓ Conservación : Temperatura ambiente 

✓ Criterios microbiologicos : según Reglamento CE 2073/2005 

✓ Criterios físico-químicos : décision n°39 d’octobre 1997 CTCPA 

✓ Criterios organolepticos y visuales : controles internos 

 

4- Declaraciones 

✓ OGM : El producto no contiene ningún OMG declarable, tal y como se define en los reglamentos CE 

N°1829/2003 y N°1830/2003 de 22 de septiembre de 2003, que entraron en vigor el 18 de abril de 

2004.      

✓ Alérgenos : El producto no contiene ninguno de los alérgenos enumerados en la Directiva 

2003/89/CEE del Parlamento Europeo y del Consejo sobre el etiquetado, publicada el 25/11/03.         

✓ Ionización : El producto no ha sido sometido a ningún tratamiento ionizante. 

 

5- Valores nutricionales 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 Para 100g 

Energia 1848Kj / 447kcal 

Materias grasas  
De los cuales ácidos grasos saturados 

41g 
15g 

Carbohidratos 
De los cuales azúcares 

0.9g 
0.5g 

Proteinas 18g 

Sal 1,1g 

1- Descripción del producto 

2- Ingredientes 
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6- Empaquetado 

 
 

Marca Mets des Rois 

Embalaje primario Lata metálica 

Consejos de conservación 
Almacenar en un lugar fresco y seco. 
Después de abrirlo, consumirlo antes de 48 horas y 
mantenerlo refrigerado. 

Consejos de preparación 
Una vez eliminada la grasa, dorar las patas en el horno o 
en la sartén por el lado de la piel y darles la vuelta. 

 

Peso neto/pieza 1350 g 

Peso neto escurrido 675 g 

 

Gencod poids prix  3760044390181 

Identificación producto   Registro sanitario, Caducidad, N° de lote, peso, … 

Identificación cajas   Fecha de envasado, Caducidad, N° de lote, … 

 

7-Paletización 

PALETIZACION 

UDS/CAJA 6 

CAJAS/CAPAS 5 

CAJAS/PALET 70 

UDS/PALET 420 

 EAN 128 : 03700468409076 

 

 

 

CAJAS 


