
CAJAS/FILA

Nº FILAS

CAJAS/PALET

Kg escurrido Palet

ESPECIE:

Origen:

Procedencia:

Método de obtención:

0,70 μg/kg peso en 

fresco

Peso bruto de la caja 

Peso escurrido caja 

Peso de la caja vacía

Peso bolsa caja

Tipo de caja

Dimensiones caja interior

Dimensiones caja exterior

Dimensiones bolsa interior

Dimensiones etiqueta 

Sensibilidad detector metales

PAR.QUI: SUST. PERFLUOROALQUILADAS

PFOS: 3 μg/kg peso en fresco

PFOA:

PFNA: 1 μg/kg peso en fresco

Suma de PFOS, PFOA, PFNA, 

PFHxS:
5 μg/kg peso en fresco

PFHxS: 1,5 μg/kg peso en fresco

Grasas:

De las cuales saturadas:

Hidratos de carbono

De los cuales azúcares

Fibra alimentaria

Sal:

Hierro:

INFORMACIÓN ALÉRGENA

Uso del producto
Una vez descongelado, no volver a congelar (descongelación en frigorífico a temperatura controlada). Consumir antes de las 24 horas después de su 

descongelación. Almacenar en refrigeración (entre 0 y 4ºC) en caso de no consumo directo antes de las 24h.

Método de trasporte y distribución Camión frigorífico a temperatura mínima de -18ºC

Valor energético:

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes. NO

Soja y productos a base de soja. NO

Leche y derivados.

Cereales que contengan gluten y derivados.

Aprobado por:

Resp. Calidad LEIRO e HIJOS 

 399 kJ / 95 kcal

Apio y derivados. NO

Mostaza y derivados.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL DEL PRODUCTO

Valores Medios por 100 g de producto comestible

VISTA FRONTAL DE LA CAJA VISTA POSTERIOR DE LA CAJA

NO

NO

SÍ

NO

NO

Altramuces y productos a base de altramuces.

Moluscos - MEJILLÓN

1,7 g

Sésamo y productos a base de granos de sésamo.

Dióxido de azufre y sulfitos.

NO

NO

NO
ALÉRGENO (según Reglamento 1169/2011) Presente en el producto

NOFrutos de cáscara y derivados.

Pescados y productos a base de pescados.

Crustáceos y productos a base de crustáceos.

Huevos y productos a base de huevo.

NO

NO

15,1 g

4,7 mg

VISTA LATERALES DE LA CAJA ETIQUETA LEIRO DE LA CAJA VISTA SUPERIOR DE LA CAJA

0,48 g

4,9 g

˂ 0,5 g

<0,5 g

1,08 g

Proteínas

Se mantiene el mismo número de lote del proveedor: número correlativo del 1 al 9999. Alcanzado este número, 

es un número correlativo del 20000 al 49999. Una vez alcanzado este número, se comenzará la serie de nuevo 

en el número 1.

Fecha de Caducidad y Lote Ver en el Envase

Presentación final A Granel

Nº R.S.I. de Leiro e Hijos S.L. ES 1200288/PO CE

Fe 2.5 mm / no Fe 3 mm / Inox 3.5 mm

Temperatura de conservación Mantener a -18 ºC

Vida útil del producto 24 meses

100x70 mm

Material de envasado primario Bolsa plástica (polietileno alta densidad)

Lote

Congelación Túnel de congelación entre -25 y -30 ºC

Condiciones de almacenamiento Cámara de conservación de congelado

378x258x160 mm

410x190x280 mm 

OGM/Radiaciones ionizantes Ausencia

Glaseo de protección Agua

Leiro, 7 Kg

370x250x150 mm

Preparación/Tratamiento Cocido ultracongelado IQF

Aditivos Sin aditivos

ESPECIFICACIONES GENERALES DEL PRODUCTO

Ingredientes: Mejillón 100%

Calibre del producto 40/60

7,340 Kg

6,3 Kg

306 g

18 g

0,03 mg/ Kg

Suma de dioxinas (EQT PCDD/F-OMS) 3,5 pg/g peso fresco

Suma de dioxinas y PCB similares a las dioxinas (EQT PCDD/F-PCB-

OMS) 
6,5 pg/g peso fresco

Suma de PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153 y PCB180 (CIEM – 

6)
75 ng/g peso fresco

PARAMETROS QUÍMICOS: BIOTOXINAS

TOXINAS LIPOFÍLICAS DE MOLUSCOS (DSP)

ÁCIDO OCADAICO 

(OA) + 

DINOFISISTOXINAS 

(DTX1, DTX2)

160 μg de equivalente de ác. 

ocadaico/Kg

TOXINA 

AMNÉSICA DE 

MOLUSCOS (ASP)

20 mg de equivalente de ác. domoico/Kg

YESOTOXINAS 

(YTX, HOMO YTX, 45 

OH YTX, 45 OH 

HOMO YTX)

Listeria monocytogenes ≤ 100 ufc/g
Benzopireno

3,75 mg de equivalente de 

yesotoxinas/Kg TOXINA 

PARALIZANTE DE 

MOLUSCOS (PSP)

800μg/Kg

AZASPIRÁCIDOS (AZA1, 

AZA2, AZA3)
160 μg de equivalente de 

azaspiracidos/Kg

Benzopireno + Benzoantraceno + Benzofluroanteno + Criseno

0,005 mg/Kg

Plomo 1,5 mg/KgSalmonella spp. No detectado/25 g
Mercurio  0,5 mg/KgStaphylococcus coagulasa + (n=5, c=2, m=100, M=1000) ufc/g
Melamina 2,5 mg/Kg

PARAMETROS QUÍMICOS DEL PRODUCTOPARAMETROS MICROBIOLÓGICOS DEL PRODUCTO

Cadmio 1 mg/KgEscherichia coli (n=5, c=2, m=1, M=10) ufc/g   

≤ 8%

I.Q.F: 90% de las cajas

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
(Características propias de frescura)

Color: Anaranjado - Amarillo - Pálido/Blanco.

Olor: suave olor a mar característico al molusco. Ausencia de olor amoniacal o cualquier otro olor que indique alteración.

Textura: firme y elástica. Ausencia de mucosidad.

Adherencias concha:

Briozoo: Sin límite 

Picoroco ≤1cm2: Sin límite

Picoroco >1cm2: máx. 20%

Flora y/o fauna acompañante: ≤  10%

40/60

Piezas con pelo: ≤ 8%

Piezas sin concha:  ≤ 1%

Concha solas: ≤ 1%

Número de Planta Exportadora: 10648

Merma del glaseo: 10% (+/- 3%)

PARAMETROS FÍSICOS DEL PRODUCTO

Piezas con concha rota:

Nº de piezas:

FICHA TÉCNICA DEL PRODUCTO

M/C CHILENO 40/60

M/C CHILENO 40/60 LEIRO Nº Referencia: 000039 Fecha: 02/01/2023

Océano Pacífico Sudoriental / zona FAO 87

Acuicultura

FICHA LOGÍSTICA

9

11

99

623,7

Mytilus chilensis

Chile

MATERIA PRIMA UTILIZADA


