
Codigo de Barras EAN13 8426488101046
CÓDIGO PESO P. escurido Unidades Envase

1AN04 900g 0,525g 45 piezas dobles

850 Kj / 204 Kcal
9,7 g
2,2 g

0 g
0 g

29 g
11,8 g

PH Alimento 4,69

EN ALIMENTO
NO
NO

Si, madurado y salado
NO
NO
NO

X

CONSUMO

TIPO: 
MATERIAL:
CAPACIDAD:
FORMA:

VIDA ÚTIL 12 meses en las condiciones de almacenamiento 
señaladas 

1000 ml
Redonda

Entre tierna y firme. 
RECOMENDACIONES DE USO Y ALMACENAMIENTO ENVASE

Mantener refrigerado (1Cº-6Cº). Una vez abierto, conservar refrigerado .
Tarrina dorada , tapa transparente
PET

TEXTURA

Pescado/derivados COLOR 
Dióxido de azufre (sulfitos>10 mg/kg)

Se observa un color marrón pardo rojizoPoblación de destino: 
Población en general, excepto alérgicos al pescado. SABOR

Característico a anchoa, toque de sal

Crustáceos/derivados Característico a anchoa con influencias del liquido de 
coberturaMoluscos/derivados

Soja/derivados Tratamiento termico

Altramuces/derivados CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS
Leche/derivados ASPECTO
Frutos de cáscara Filetes sin  espina, colocadas a mano y cubiertas por el 

líquido de cobertura.Cacahuetes/derivados
Huevos/derivados OLOR 

Granos de sésamo Fisicamente
Mostaza/derivados Irradiado
Apio/derivados Genéticamente

Cereales que contengan gluten/derivados Enzimáticamente

Actividad de Aqua (aw) 0,86 
MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTO TERMINADO

INDICAR SI HA SIDO MODIFICADO

ALÉRGENOS
Químiamente

Listeria Monocytogenes Ausencia / 25 g Proteínas
Histamina < 200 mg/kg Sal

Hidratos de carbono
de los cuales azúcares

Si

Grasas
de las cuales saturadas

PARÁMETROS MICROBIO LIMITE Valores nutricionales por 100g de prod. escurrido
Valor energético

DENOMINACIÓN LEGAL
Anchoa Palometa  Costa Vinaròs en Aceite de Girasol.

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
Anchoa salazón unida por la cola, en aceite de girasol como liquido de 
cobertura.

INGREDIENTES

Anchoa (Engraulis encrasicolus), aceite de girasol y sal.

PESCA
Especie: Engraulis encrasicolus
Zona de captura: FAO: 27
Sistema de captura: Redes de Cerco
Trazabilidad hasta origen:
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