Industrias Cérnicas

%@I@ ALBERT

FICHA TECNICA DE PRODUCTO FINAL

FIGATELLS

INGREDIENTES

Carne de cerdo, higado, fécula de patata, sal, dextrosa, fibra guisante,
especias, colorante: E-120.

DESCRIPCION DEL
PRODUCTO

OLOR: Caracteristico a carne fresca con especias.
COLOR: Oscuro.
TEXTURA: Consistente y esponjosa.

TRATAMIENTO

Congelado.

LUGAR DE
ELABORACION

Producto elaborado en la fabrica de embutidos de la empresa Roig Albert S.L.
de Albaida.

PRESENTACION Y
ENVASADO

FRESCO:
CONGELADO: En cajas de 3kg. aprox. a granel .

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

FRESCO:
CONGELADO: Se almacena y distribuye a temperatura de congelado -18¢9,.

CONDICIONES DE

Cocinar completamente antes de su consumo.

uUso
VIDA UTIL FRESCO:
ESTIMADA CONGELADO: 365 dias.
POBLACION El producto es apto para todo tipo de poblacion en general
DESTINO P prop podep g '
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